J-GANGEN MENU

Stel uw eigen 3-gangen menu samen

uit onze menukaart voor 35.00

VOORGERECHTEN

met brood en boter

Tomatensoep 7.5
oma's stijl met balletjes

Soep van 't moment 8
wisselend

Geitenkaas taarije \F 13

gekarameliseerde rode ui | balsamico
Huisgemarineerde zalm

wasabi mayo | nori | sesam 13
Kroketjes proeverij

3 verschillend gevulde kroketjes 13
Carpaccio

rucola | truffel | pesto | parmezaan 14
Preufplaank voor 2 24

gezellige mix van diverse voorgerechten
om samen te delen

MAALTIJDSALADES

met brood en boter

Zalm

: . 18
wasabimayo | sesam | nori chips
Carpaccio
y : 18
pesto | truffelmayo | pijnboompitten |
Parmezaan 18

Geitenkaas
gekarameliseerde ui | spinazie | noten

DINER

17:00-20:00



HOOFDGERECHTEN

geserveerd met frisse salade

en verse frites

Limburgs Zoervleisj 20.5
zoetzure runderstoof

Schnitzel 21.5
varkensfilet | preiselbeeren

Varkenshaas 25.5
champignonroomsaus

Angus burger 22.5
Cheddar | gekonfijte ui | bacon | burgersaus
Kogelbiefstuk 26.5
pepersaus of champignonroomsaus

Mix grill 24.5
diverse soorten vlees | sausjes p.p. 253
| persoon

2 of meer personen

VIS / VEGA

Fish en chips 21.5
kibbeling | remouladesaus

Vis van het moment 24.5
wisselende vis

Oesterzwamburger \# 19.5
tomaat | sla | truffelmayo

Pasta truffel \# 18.5

paddenstoelen | spinazie | Parmezaan
extra biefreepjes +3

DINER

17:00-20:00



ZOET GENIETEN

Affogato

bol vanilleijs | warme espresso
Dame Blanche

vanilleijs | chocoladesaus | slagroom
Moelleux au chocolat
chocoladetaartje | slagroom | rode
vruchten

Oostenrijks genieten
appelcompéte | kaiserschmarrn
vanillesaus | rum | slagroom

Pecan toffee meringue

meringue | pecanoten | caramel |
slagroom

Kaasplankje

5 verschillende kazen | vigencompéte |

noten

4.5

9.5

9.5

9.5

9.5

14.5

DESSERT




